
PECORA
NERA
Milk Stout · 4,0%

D E S C R I Z I O N E

Colore scuro, al naso primeggiano le note tostate, mentre già dal primo sorso distinguerete il caffè, il cioccolato, e

a seguire lievi note di liquirizia. Corpo leggero, tenore alcolico ridotto, prodotta con 7 tipi di malto e cereali

differenti e una piccola percentuale di lattosio.

P R O F I L O

DOLCE AMARA CHIARA SCURA LEGGERA ALCOL ICA

F O R M AT I

bottiglia 33 cl · lattina 33 cl (in arrivo) · fusto 20 l

I N G R E D I E N T I

acqua, malto d'orzo, lattosio, orzo, avena, luppolo,

lievito

A L L E R G E N I

orzo, lattosio, avena

S C H E D A  T E C N I C A

Fermentazione: Alta · Malti: Pils, Monaco, Crystal, Roasted Barley, Chocolate, Avena · Luppoli: East Kent Golding

P R E M I

1ª classificata a Birra dell'Anno Unionbirrai 2019 · 2ª classificata a Birra dell'Anno Unionbirrai 2011 · 3ª classificata a

Birra dell'Anno Unionbirrai 2013 · Birra quotidiana, Guida Slow Food alle Birre d'Italia 2013 e 2015

Birrificio Geco S.r.l. · Via Palladio 6, 20007 Cornaredo (MI) 338 720 3261 · info@birrificiogeco.it


