PECORA
NERA

Milk Stouvt - 4,0%

DESCRIZIONE

Colore scuro, al naso primeggiano le note tostate, mentre gia dal primo sorso distinguerete il caffe, il cioccolato, e
a seguire lievi note di liquirizia. Corpo leggero, tenore alcolico ridotto, prodotta con 7 tipi di malto e cereali

differenti e una piccola percentuale di lattosio.

PROFILO

DOLCE mmmmmEm 11 AMARA CHIARA EmmEmEmmEmEm SCURA LEGGERA O3 ALCOLICA

FORMATI INGREDIENTI

bottiglia 33 cl - lattina 33 cl (in arrivo) - fusto 20 | acqua, malto d'orzo, lattosio, orzo, avena, luppolo,
lievito

ALLERGENI

orzo, lattosio, avena

SCHEDA TECNICA

Fermentazione: Alta - Malti: Pils, Monaco, Crystal, Roasted Barley, Chocolate, Avena - Luppoli: East Kent Golding

PREMI

1° classificata a Birra dell’Anno Unionbirrai 2019 - 2° classificata a Birra dell’Anno Unionbirrai 2011 - 3° classificata a
Birra dell’/Anno Unionbirrai 2013 - Birra quotidiana, Guida Slow Food alle Birre d'ltalia 2013 e 2015
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